
 

 

 

 

 

 

                    

 

                    

 

 

  

 

 

 

 

 

                            LA MAISON ALYETTE 

 

 

 
 

                                                        

 

 

 

  



M e r c r e d i  

 
Raviole de volaille  

Et foie gras 
 

Truite, haricots verts 
Beurre blanc estragon 

 
Kouign amann à la rhubarbe  

Œuf mayonnaise,  
Œuf de truite 

Sarrasin soufflé 
 

Navarin de lotte au 
Kari gosse 

 
Île flottante vanille 

 

39 euros 

 
Disponible 

uniquement au 
déjeuner 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
     

 

 
 
 

 
       
        
         L u n d i   

   
 
 
 
 
 

 
           M a r d i   

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

           J e u d i                                                                                                                                     V e n d r e d i
 

 

,   

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Poulpe maltaise, 
sucrine grillée  

 
Filet de porc, abricot 

Romarin, purée 
 

Clafoutis cerise et fève 
de tonka 

Vitello Tonnato 
 
Merlu, fregola sarda 
Sauce tomate basilic 

 
Tarte fine abricot et 

romarin 

 
Poireaux vinaigrette, 

sauce aigrette 
Mimosa d’œuf 

 
Poulet Basquaise, 
Polenta crémeuse 

 
Tarte chocolat et 

sarrasin 



 

 

 

Dans l’esprit d’une ancienne maison bourgeoise,  

La Maison Alyette est avant tout, 

 un hommage à Alyette de la Sablière,   

mais aussi à la cuisine française.  

POUR PATIENTER 

       TERRINE DE LOCGUÉNOLÉ   15 
      CROMESQUIS (6 pièces)    15 
      HOUMOUS       8 

 

ENTRÉES 

Foie gras de canard, chutney pomme ananas      22 

Œuf parfait, piperade             18 

Saumon gravlax, concombre, vinaigrette curry       20 

Soupe du moment           14 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
Prix nets en euros, taxes et service compris 

 



 
 

  

GARNITURES 

Purée de pommes de terre  Tombée d’épinards frais 
Pommes de terre sautées   Cocotte de légumes 
Riz pilaf      Salade verte 
  

 
 

DESSERTS 

Assiette de fromages affinés         14 

Millefeuille vanille & framboise À partager      12/Pers. 

Fondant chocolat noisette         12 

Vacherin abricot thym          12 

Fontainebleau fruits rouges         12 

 
 
 

Nos équipes se feront un plaisir d’organiser  
un repas sur mesure pour les plus petits. 

 

 
Prix nets en euros, taxes et service compris 

Provenance des viandes et poissons : France, U.E. 
Liste des allergènes et plats végétariens disponibles sur demande 

 

PLATS  
(Avec une garniture au choix – sauf Conchiglioni) 
 

Cabillaud confit, Hollandaise au yuzu       28 

Pêche du jour           28 

Conchiglioni farcis courgette, fenouil et basilic      26 

Côte de veau Forestière, vin jaune À partager     34/Pers. 

Epaule d’agneau confite         30 
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